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Nationalitätenrestaurant 


„STADT KIEW“ 


7010 Leipzig - Messchaus am Markt - Telefon 295668 oder 295063 


In Anerkennung hervorragender Leistungen und 


list 


Ergebnisse im s ‚chen Wettbewerb zur Erfüllung und Übererfüllung 


des Volkswirtschaftsplanes 1973, 


wurde dem Kollektiv. des Restaurant „Stadt Kiew’ der Orden 


„Banner der Arbeit“ 


verliehen, 


Br, Messe - 


Kos Yaurant 


N 


Die Richtigkeit der Preise, Gewichte und Kalkulationen bestätigt: 


Günter Fritsche, Gaststättenleiter - Rudolf Müller, Küchenleiter 


Sonderklasse 


Täglich geöffneı von 11.00 bis 1.00 Uhr 


Warme Küche: Atnahmeschluß 23.00 Uhr 


Kalte Küche und Kaffee-Küche: Annahmeschluß 23.30 Uhr 


Gerichte der ukrainischen Küche 
und 
andere kulinarische Leckerbissen 
‚präsentiert vom Küchenchef 


Tip der Woche: 


Geschmorte Lammkeule ‚Kosaken Art” 


in Knoblauch-Kümmel-Sauce serviert, 


mit Speckbohnen, Zwiebelkartoffeln und 
Tomatensalat 


Ihr 


Rudolf Müller 
— Küchenchef — 


Kalte und warme 
Vorspeisen 

XononHag u TOPAyag 3aKyCKA 
Entrees froides et chaudes 
Cold and Hot Hors d’aeuvres 


I za I 


Seljodka — Pikante Heringsvorspeise 
Banycka InKanTıran 3 cenenkn 
Seljodka — hors-d’euvre piquant de harengs 


Seljodka — piquant hors d’eeuvre of herring 


Ukrainische Sakuska — Schinken, Braten und Geflügel 
Barycka no yKpanmckm — BeTunma, KApKoe # IITHUA 
Sakouska ukrainienme — jambon, röti et volallle 
Ukrainian zakusks — ham, roast meat and poultry 


Gefüllter Pfirsich „Riga” 
Tlepcux € nauımoli „Pura' 
Päche farcie A la Riga 


Stuffed peach “Riga” 


Toası „Potapzi” aus Käse, Schinken, Tomate 
Ten Horanıy © CHpoN, nommaopası, neruunon 
Toast Potapzi avec Fromage, tomate, Jambon 


Potapzi 1cası with cheese, tomato, ham 


Ragout fin überbacken mit Toast 
Pary-bau gaterenmbiii c npenkamı 


Ragoüt fin au gratin et Toast 


Ragout fin, gratinsted wirh Toast 


8,80 


! 
| 5,10 


Cocktails Suppen Brühen 


Koxreiinn Cynbi BynboHbt 
Cocktails Potages Bouillons 
Cocktails Soups Broths 


Cocktail ukrainisch 5 ® 7,20 


Koxrelin» 1O-yKpannern 


Cocktail ukrainien 


Cocktail Ukrainian style 


Feine Kiewer Soljanka 4,20 
Coranka no-xnescku * 
Potage Solianka surfine ä la mode de Kiew 


Fine Kiev solyanka 


Ukrainischer Borschtsch | 3,20 
Bopm ykpannecni 
Potage Bortsch ukrainien 


Ukrainian borshch — beet-root soup 


Fischsuppe Ucha 5,10 
Yxa 

Soupe de poisson Quka 

Fish soup Ukha 

Kraftbrühe „Royal“ 3,90 


Byapon „Pona“ 


Consomme aux + Royal « 


Clear soup “Royal” 


Eierspeisen 
Anunte bnona 
eufs 

Egg Dishes 


Schinkenomelett Rossija mit Reibekäse 
Omaer € nerunnoli Poceua, © Teprsim erIpom 
Omelette Rossija, au jambon et fromage räpe 


Omelet with ham Rosiya with grated cheese. 


Omelett mit feinem Ragout 
Omner ec pary bau 
Omelette au ragoüt fin 


‚Omelet with fine ragout 


2 Rühr-.oder Spiegeleler mit Schinken, Röstkartoffeln 


HAnsunua-naaayuna Mat BOATYHBA HB ARyX An C Bersmnol 
# Kapensim Kaprodenem 


2 ceufs au jambon, broulli&s ou sur le plat, pommes sautees 


2 fried or scrambled eggs with ham and fried potatoes 


1050 


5,0 


Gerichte 
der russischen Küche 


Bmona pyeckoli KyxHM 


Plats russes 


Dishes of the Russian Cuisine 


Varenikis von Rindfleisch mit saurer Sahne | 7,10 
Bapenukn c ronaannoh co cmeranoli 
Varenikis de boeuf avec creme aigre 


Beef vatenikis with sour cream | 


Armenisches Bauernlrühstück = 
Kpeernntiekuli gapıpak I10-apmAncKIt 
Dejeuner paysan armenien 


Armenian farmer's breakfast 


Geh. Schweinssteak Kiewer Arı mit Pilzen, Letscho und 


Röstkartoffeln 12,70 


Ulrexc pyönessii no-kuenckn, 3 emuumm C rDnÖamı, 1840 
m kapeHbIM Kaproceren 


Steak de porc hache, a la mode de Kiew, champignons, leicho, 
Pommes sautdes 


Minced pork steak, Kiev style, with mushrooms, letcho and 
fried potstoes 


Kiewer Bitotschki mit Schoten und Röstkartoffeln, Salatteller 12,60 
Burouxn no-knenckn © gerensim rOPOLIKoN n xapennin Kaproperem 
Bitorchki A In mode de Kiew, petits pois, pommes sautdes 


Kiev bitokes with green peas and fried potatoes 


Schweinssteak Poltawa mit Spiegelei, Schoten und Kartoffeln, Salatteller 12,90 


Aurpexor crınoli NTonrasa € rnasyneli, denäisim roponiom 
u kapropenen 


Steak de porc Poltava avec euf sur Je plat, petits pois et 
purde de pommes de terre 3 


Poltava pork steak with fried ege, peas and potatoes 


Gerichte 
der russischen Küche 


Bmiona pycekoii kyxHun 
Plats russes 


Dishes of the Russian Cuisine 


Schaschlyk ukrainisch mit Risotto und gem. Salat 
Wammsik no-yrpannckn C PHCOM M CANaTıımım accoprıu 
‚Chachlyk ukrainien, risotto, salade mixte 

Shashlyk Ukrainian style with risotto and mixed salad 


Sahnegeschnitzeltes ınit Champignons, 
Pommes frites,, gemischtem Salat 


Py6nenoe 8 cmerane C AMMHINLOHANIM, 
nom pur, canar na omouei 


Eminc& dla creme aux champignons, 
pommes frites et salade assortie 


Chopped veal in cream sauce 
with French fried potatoes and mixed salad 


MoskauerjPfännchen, verschiedene Braten angeschwenkt 
und würzig abgeschmeckt mit Rösıkartoffeln, Salateller 


oe apıcoe, ACCopTu 113 skapenoro Miica, 
oe, xapenui kaprodenn 


Poilie & la mode de Moscou, grillades gratinies 
pommes de terre, sautees 


Moskauer Pfännchen, assorted roast mcat tossed in butter, 
gratinated with roast potatoes 


Rumpsteak Kiewer Art mit gemischtem Salat und 
Pommes frites 

Ponurexe nO-KMencKi © CANATON-Accopru It Kaprarbenen 
pn 

Romsteck ä Ia kievienne avec macedoine de lögumes cı 
pommes frites 

Kiey-style rump steak with mixed salad and pommes frites 


Filetstreifen Stroganofl mit Pilzen, Catchup, saure Sahne, 
Pommes frites, gemischtem Salat 


Biipeska (bnaeiltan © rpu6anı, TOMarısım mope, cmeranohi 
u xaprocenen dpu, canarnoe accoprt 

Bazuf Stroganoff aux champignons ketchup, creme sigre, 
pommes frites, salade mixte 


Filet strips 4 la Stroganov with mushrooms, catchup, 
sour cream, pommes frites, mixed salad 


12,90 


18,— 


22,40 


Gerichte 

der russischen Küche 
Bnona pycekoli KyxHn 

Plats russes 


Dishes of the Russian Cuisine 


Hühnerkoteletie nach Kiewer Art auf Strohkartoffeln und Schoten 


Karaera no-knenekn, na kapradene-cononke # MOAOAON 
ropouke 


Cötelette de poule 4 la mode de Kiew, sur pommes paille, 
petits pois 
Chicken chop, Kiev style, on potato fritters and green peas 


Hühnerbrust Kiewer Art mit Champignons und Reis, Salaneller 17,80 
Tpyanıa kypminan no-Kuescku C wannmonamn 1 PIIcoM 
Blanc de poulet ä la mode de Kiew, aux champignons et riz 


Breast of chicken, Kiev sıyle, wirh mushrooms and rice 


Ukrainische Küche - 


In den Restaurants von Kiew bekommen Sie den heiken ukrainischen Borschtsch 
vorgesetzi, eine Suppe, zubereitet aus feingeschnitienem Kraut, angerichtet mit Schweine- 
fett und gedünsteten Zwiebeln, sowie saurer Sahne. 


Sehr schmackhaft ist auch Kotelette auf Kiewer Art, aus Hühnerfleisch in Semmel- 
brösel gewälzt und im Feitbad gebacken. 


Varenikis oder Pelmenis gehören zur ukrainischen Küche, 


Frikadellen, Kasachische Lammbrust oder Rumpsteak Kiewer Art sind weltbekannt. 


Besuchen Sie uns recht oft und unternehmen Sie einen Streifzug durch die ukral- 
nische Küche. 


Süßspeisen 
Cnankne 6mona 
Mets sucres 
Sweet Dishes 


Zabalone vom Weihwein | 6,70 
Sabahom na Beiina 
Sabayon au vin blanc 


Tsabayone of white wine 


Blinis georsisch 440 
Baus] no-npyannern | 
Blinis ä la Georgienne” | 


Bliny (pancakes), Georgian sıyle | 


Portion Schlagsahne |" 3- 
Hopunn sa6ursıx eannor | 
Creme Chantilly, la portion | 
Portion of whipped cream | 


Herzlich bar ich die Muss, 
mich liebliche Worte zu Ichren- 
Heute zut Feier des Tages, 


doch sie echört mich nihts 
Besser lehrt mich das Kochbuch, 
‚in Bbases Opfer zu bringen. 
Wenn es dein Völklein genicht, 
mich es lie Neier des Tapes, 
E 1. W, v. Goeihe 


es. 


Eisspezialitäten mit Sahne 
Mopoxetoe CO B3ÖHTLIMM CIHBKAMH 
Specialites de glace ä la creme 

Ice-cream specialities with cream 
Eisgetränke und Kaffeespezialitäten 
XonoaHbie HAnATKH m kodelinsif BRI00p. 
Boissons glac&es ei sp£cialites de cafe 
Iced drinks and coffee specialities 


Schoksladeneis mit Eierlikör 
Mopoxenoe uIOKonaAnOE € anunmim Ankepon 
Glace au chocolat avec liqueur aux ceufs 


Chocolate ice-cream with egg-nog 


Eisbecher „Jalta“ 540 
Accoprıt mopoenoe „Sara“ | 
Coupe glacde «Jalta» + 


Iee-cream cup "Jalıa" 


Eisbecher „Stadt Kiew“ 3,70 
Accopru mopoxenoe „Llraar Kirn“ 
Coupe glacde « Stadt Kiew + 


Ice-cream cup "Stadt Kiew” 


Früchte-Eisbacher 6,50 
Aceoprn mopoxenoe © «hpyrrer 

Coupe glacde avec Irui 

Ice-cream cup wüh Fruits | 


Eis-Kaffee 5,30 
Mopomenoe © korhe 


Glace avec coffee 


ke-cream with coffee 


Biere Weinbrände Liköre 


Tlıza Konnak — Boaca Anrepst 
Bieres Eaux-de-vie de vins Liqueurs 
Beers Brandies Liqueurs 

a “ 
Exportbier-Pilsner Glas 025 | 1,80 
Ikcnoprnoe mo —nnnncnep craan 0.252 
Biere d’exportation — Pilsner verre 0351 
Export Pilsener glass 0.25 1 
Radeberger Exportbier-Pilsner Flasche 05: I 4,50 
Paaxeöeprep IKcnoPTnoe MHRO- INAHCHep öyrhnka 05 A 
Biere d’exportation — Pilmer/Radeberger bouteille 0.5 | 
Radeberger export Pilsener boule 05 I | 
Boonckamp DDR 4 cd 48% 3,10 
Sowjetischer Wodka UdSSR Ad 0% | 4,50 
Weinbrand Auslese DDR 4 cd 33% | 5,40 
Sowjetischer Brandy*+* LIISSR 4cd 0% 6,60 
Edel-Kirsch-Likör DDR 4 cl 3% | Er 


Becherovka SSR 4 cd 38% u 40 


